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COREMIX SERIES MIXERS

Models — Modelos — Moaean— )b

COREMIX e 000 000

- - Elegant, compact design for desktop use
Capacity: 5 kg flour / 10 kg dough / 12 L bowl
Suitable for dough hydration above 60%
Painted iron structure
Galvanized INOX bowl cover with safety switch
Bowl and hook in stainless steel

S S /L Manual control panel with speed adjustment
ANNNANN NN

TR

Masausti kullanim icin sik ve kompakt tasarim
Kapasite: 5 kg un / 10 kg hamur / 12 L
%060 Uzeri hamur hidratasyonu icin uygun
Boyali demir govde

Guvenlikli galvanizli kapak

Kanca ve kazan paslanmaz celik

Hiz ayarli manuel kontrol paneli

L e
ES FR
Disefio elegante y compacto para uso en escritorio Desian &léaant ef compact pour usage de bureau
Capacidad: 5 kg harina / 10 kg masa / 121 gn eeg pact p 9

Capacité : 5 kg farine / 10 kg péte / 12 L

Convient pour une hydratation de péte supérieure & 60 %
Structure en fer peint

Couvercle galvanisé en inox avec interrupteur de sécurité
Cuve et crochet en acier inoxydable

Panneau de commande manuel avec réglage de vitesse

Adecuada para hidratacién de masa superior al 60%
Estructura de hierro pintado

Cubierta galvanizada de INOX con micro de seguridad
Artesa y gancho en INOX

Panel de control manual con ajuste de velocidad

RU

DNeraHTHbIM U KOMNAKTHBIN AM3aliH 415 HACTOMIbHOrO UCMONL30BaHMSA

BmecTMocTb: 5 kr myku / 10 kr Tecta / 12 n

MoaxoauT Ansa rmapaTtauum Tecta 6onee 60 %

OkpalleHHas Xese3Has KOHCTPYKLMS

OUMHKOBaHHas KpPbILLIKa U3 HEPXKaBEIOLLIEN CTaNM C NMPefoXPaHNTE/IbHBIM BbiK/toUaTeiem
Yalua 1 KpoK 13 HepaBeroLLel ctanm

PyuHas naHesib yrpas/ieHUs C PeryMpoBKOi CKOpPOCTY

T AR

Capacita: 5 kg farina / 10 kg impasto / 12 L riSell plasiwdl] moseg il paonas

Adatta per idratazione dell'impasto superiore al 60% ﬁ;’l 62)2'/ O 8—5 .]O_ / "9]‘3) S—Sl f.Jleo
Struttura in ferro verniciato O O NP Gl o2 i ’

. . . .. I vasdl o JSuo
Copertura galvanizzata in INOX con interruttore di sicurezza "’UQJAJ o o o ‘
Vasca e gancio in INOX Olel Zzligo 20 lauall pgliall 33gall o (Halow clad

Pannello di controllo manuale con regolazione della velocita ! polaell 339all Go Sllanly cleoll

e pull oo go gy S0 o)



COREMIX SERIES MIXERS

Models — Modelos — Moaean— )b

STANDARD VERSION 00 00

TRANSPARENT BOWL COVER DIGITAL CONTROL PANEL



COREMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

" Suitable for universal dough hydratation
. Adecuado para la hidratacién universal de la masa
Evrensel hamur hidratasyonu icin uygun

Convient pour I'hydratation universelle de la péte
Adatto per I'idratazione universale dell'impasto
MOAXOAUT ANA YHMBEpPCANbHON rMapaTaumMm TecTta

SN Gl Caaboyt) aanlie
A

v

High-grade stainless steel bowl and spiral arm for long-lasting durability
INOX artesa y brazo espiral para durabilidad prolongada

‘ 1 J': Uzun dmirly dayaniklilik icin yiksek kaliteli paslanmaz ¢elik kazan ve spiral kol
STAINLESS

éTEEL J| Cuve et bras spiral en INOX de haute qualité pour une durabilité & long terme

- : Vasca e braccio a spirale in INOX di alta qualitd per una lunga durata
Jexa v cnupanbHbIl KPHOK 13 BbICOKOKAaUYeCTBEHHOV HepXkaBetoLLein cTanm
sazll Jobg dilzall lesa) 83921 Llle Tauall pgliall 3354l (o ighl> €l)3g <leg.

A

v

Direct transmission system for higher speed and superior mixing performance
with doughs over 60% hydration

Sistema de transmisién directa para mayor velocidad y un rendimiento superior en el
amasado de masas con més del 60 % de hidratacién

%60'in Uzerindeki hidratasyona sahip hamurlar icin daha yiksek hiz ve Ustin
yogurma performansi sunan direkt tahrik sistemi

Systéme de transmission directe pour une vitesse et un pétrissage supérieurs au-deld de 60 %
d’hydratation.

Sistema di trasmissione diretta per maggiore velocita e prestazioni superiori oltre il 60 % di
idratazione.

Cuctema npsiMoli nepegayun Ans BbICOKOM CKOPOCTU 1 3ddeKTUBHOro 3ameca npu
rngpatauunn cebie 60 %.

60 joliy usboyi g Juadl (e cloly Llel depund yiblo Jii5 pllas.
A

v

Epoxy-painted iron and plastic structure in RAL colors

Estructura de hierro y pléstico pintada con epoxi en colores RAL
Epoksi boyali demir ve plastik gévde, farkli renkler ile

Structure en fer et plastique peinte & I'époxy en couleurs RAL

Struttura in ferro e plastica verniciata a polvere epossidica nei colori RAL

] KOHCprKLU/IFI N3 Xenesa N NaacTuka C ANOKCUAHbIM MOKPbITUEM B LIBETAX RAL
. RAL Hlally usSendl Gllae cliiwddly 33l (o JSao

A

v



COREMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

Crom-coated grate bowl cover with safety switch
Cromeada rejilla con el micro de seguridad para la artesa
Krom kaplamali emniyet sivigli kapak

Couvercle chromé avec micro de sécurité
Coperchio cromato con microinterruttore di sicurezza
XpOMMpOBaHHas KpbILLKa C NPeAOXPaHUTENIbHBIM MUKPOBbLIKIOUATENEM
65453 oLl ke 3530 paxSIL llao sliac.
A

v

Analog control panel (2 timers, 2 speeds, bowl left/rigth rotation/JOG)
Panel analégico (2 temporizadores, 2 velocidades, rotacién izquierda/derecha/JOG)
e Analog kontrol paneli (2 zamanlayici, 2 hiz, kazan sol/sag/JOG dénusi)

Commande analogique (2 minuteurs, 2 vitesses, rotation gauche/droite/JOG)
Controllo analogico (2 timer, 2 velocitd, rotazione sinistra/destra/JOG)

AHanoroBas ynpaeneHus (2 Taimepa, 2 ckopocTu, neBoe/npaBoe BpalueHue aexn/JOG)
Owedly )Ll alasb clegll Olygs dwlSoly « iy «Huibsay 8390 dpbLS @S5 d>glJOG.

A

v
LED lighting for clear dough visibility

Ldmpara LED para una visibilidad clara de la masa
Hamurun net gérinurligu icin LED lamba

Lampe LED pour une visibilité claire de la péte

¢ Lampada LED per una chiara visibilita dell’impasto
CBETOAVOAHAS 1aMna /1St YETKON BUAVMOCTY TecTa
gwao LED yzall dously d25))

A

v

Polycarbonate safety bowl cover with switch
Cubierta de polycarbonate paral con el micro de seguridad
Emnivetli plastik kazan kapagi

Couvercle de cuve en plastique avec interrupteur de sécurité
Coperchio della vasca in plastica con interruttore di sicurezza

MnactrukoBas KpblILWKa AeXWn C npeAoXpaHUTeIbHbIM BbiK/llo4YaTenem
Olel Zzlidoy 3550 Sy sleg clac

4|P

Speed Control /PLC Inverter

Control de velocidad / inversor PLC
Hiz kontroli / PLC invertor

Contréle de vitesse / variateur PLC
Controllo di velocita / inverter PLC
KoHTponb ckopoctu / MNJIK-mHBepTOp

PLC LuSle / depuall 6 Sl

Digital Control Panel
Panel de control digital
Dijital kontrol paneli

Panneau de commande numérique
Pannello di controllo digitale
Linpposas naHenb yripasneHus

duod) @S0 dogl




COREMIX SERIES MIXERS

Technical Data — Datos Técnicos — Teknik — Techniques — Tecnici — Textmueckme aanmbie — didil| cHBL

Model

COREMIX
05

COREMIX
12

COREMIX
25

COREMIX
40

COREMIX
60

COREMIX
80

COREMIX
100

Flour/Harina
Un/Farine
Farina/Myka

G483
(kg)

25

40

60

80

100

Dough/Masa
Hamur/Péte
Impasto/TecTo

(kg)

20

40

65

100

130

160

Bowl Volume
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca
Yawa/sleg

()

33

63

100

170

230

260

Spiral Power
Espiral/Spiral
Cnmpanb/?igjb KW

0.55

0.6/0.9

1.1/1.7

25/3.5

35/55

3.5/6.0

6.0/9.0

Bowl Motor
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca
Yawa/sleg

(KwW)

Extra

0.75

0.75

0.75

0.75

Spiral
Espiral/ Cnupans/

S9il>

(rpm)

50-300

105-210

105-210

105-210

105-210

105-210

105-210

Bowl Motor
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca
Yawa/cleg (rpm)

14

14

14

Weight / Peso Neto /
Agirhk / Poids / Peso /

Bec / uj9ll (kg)

35

160

225

350

570

680

780

(W) Width / Ancho /
Genislik / Largeur /
Larghezza / LUnpuHa
/ vyl

(mm)

300

432

561

632

732

837

850

(L) Length / Largo /
Uzunluk / Longueur /
Lunghezza / AnuvHa /

Johll

(mm)

547

802

986

1096

1174

1270

1350

(H) Height / Altura /

Yiikseklik / Hauteur /

Altezza / BeicoTa /
glasy 3l (mm)

528

974

1184

1353

1413

1451

1400

Power / Potencia / Gii¢
/ Puissance / Potenza
/ MowHocTb / b)aal

230V/50-
60Hz

380V 50/60Hz N+PE 3 Phase
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EVOMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

= A Heavy-duty construction with material durability
E Estructura sélida que inspira confianza
—_— — Dayaniklilikia gi¢lu yapi, uzun dmirli given
@.—F"T ‘ Y 9 yap 9
o
L]
\d

Structure robuste, gage de fiabilité

Struttura forte, sinonimo di durata
MpoYHas KOHCTPYKLIMA, rapaHTVs HaZeXHOCTY

el eudy (598 JSuo

A
v

Indirect transmission system with higher torque for low-
hydration doughs (50-55%)

Sistema de transmisién indirecta con mayor par para masas de
baja hidratacién (50-55%)

Su %50-55 olan hamurlar igin yiksek torklu indirekt aktarim sistemi

Systéme de transmission indirecte offrant un couple élevé pour pétes &
faible hydratation (50-55%)

Sistema di trasmissione indiretta con maggiore coppia per impasti a
bassa idratazione (50-55%)

CucTeMa HenpsIMol Nepeaaqit C BbICOKMM KPYTALLMM MOMEHTOM ANs
TecTa ¢ HU3KoW rmapataumnein (50-55%)

(%55-50) byl duadinio Gilaal) el Ol pyes piblio st Jii pllss

A
v

All-metal painted iron structure; stainless steel bowl

cover with safety switch
Estructura de hierro totalmente pintada; cubierta artesa de
inox con micro de seguridad
Tamamen boyali demir yapi; paslanmaz celik kapak, switchli

Structure en fer entiérement peinte ; couvercle en inox avec
interrupteur de sécurité
Struttura in ferro completamente verniciata; coperchio in inox

con interruttore di sicurezza
MonHOCTbIO OKpalleHHasa XenesHaa KOHCTPYKUMA,; Kpbilka 13
Hep)KaBEPOLLLEVI CTannm C NnpeaoxXpaHUTE/IbHbIM BblK/1lo4aTeeM

3930 1auall paliall 3354l (o cliae 1 JolSIl Lllas 3axdl o JSuo
Olol zliaay




EVOMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

Improved pulley and belt transmission system delivering increased
power to the spiral arm and bowl rotation

Sistema avanzado de polea y correa que aporta mayor potencia al brazo
espiral y a la rotacién de artesa

Celitirilmis kasnak ve kayis aktarim sistemi ile, spiral kola ve kazan dénusine
daha fozla gic saglar

Systéme amélioré de poulie et courroie offrant une puissance accrue au bras spiral
et & la rotation de la cuve

Sistema migliorato a puleggia e cinghia che garantisce maggiore potenza al
braccio a spirale e alla rotazione della vasca

YnydlleHHas cMcTeMa nepeaayn C PeMHEM 1 LLKMBOM, obecrneyrBatoLLas
MOBbLILLUEHHYH MOLLHOCTb AN CMMPaNbHOIO pblvara v BpaLLeHns Aexu

clegll Olgag Lisxadl g3l ST 898 xd9) alilly 8)Sl) (putino pllas

A

v

Digital or analog control panel with dual timers, left/right g -’

bowl rotation, and two-speed operation EvomIx 168 |
Panel de control digital o analégico con doble temporizador, rotacién . : ‘
izquierda/derecha y funcionamiento a dos velocidades

Dijital veya analog kontrol paneli; ¢ift zamanlayici, sag/sol kaza
donisi ve iki hizh calisma

Panneau de commande numérique ou analogique avec double
minuterie, rotation gauche/droite et fonctionnement & deux vitesses
Pannello di controllo digitale o analogico con doppi timer, rotazione
del a sinistra/destra e funzionamento a due velocita

LindpoBsas unm aHanorosas naHesb ynpasieHus ¢ AByMs Taiimepamu,
BpaLLEHMeM AeXM BNeBO/BNPaBo 1 ABYXCKOPOCTHBIM PEXMMOM paboThbi

O paany Jusiinig [Hlan/ Usoy elegll Glygs «opuiBiay 83930 dnbolis of dpad) @Soxi d>)

A

v

By . . .
© " Plastic bowl cover with safety switch
Cubierta de pléstico paral con el micro de seguridad
Emniyetli plastik kazan kapagi

Couvercle de cuve en plastique avec interrupteur de sécurité

7 Coperchio della vasca in plastica con interruttore di sicurezza

' MnacTMkoBas KpPbILLKA AEXW C MPeAOXPaHNTENbHLIM BbIKIKOUaTeNeM
Olol Zliaey 3350 LSyiwdy cleg slaé

0006 000 ..

v

“%"Speed Control /PLC Inverter

Control de velocidad / inversor PLC
Hiz kontroli / PLC invertdr

Contréle de vitesse / variateur PLC
Controllo di velocita / inverter PLC
KoHTponb ckopoctu / MAK-nHBepTOp

PLC uSle / deyull 9 @Sl

QUALITY

GUARANTEED




EVOMIX SERIES MIXERS

Technical Data — Datos Técnicos — Teknik — Techniques — Tecnici — Textmueckme aanmbie — didil| cHBL

Model

EVOMIX25

EVOMIX35

EVOMIXS50

EVOMIX80

EVOMIX100

Flour/Harina/ Un/Farine
Farina/Myka/ (5483
(kg)

25

35

60

80

100

Dough/Masa/ Hamur/Péte

Impasto/TecTo/ (paxs
(kg)

40

60

100

130

160

Bowl Volume
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca
Yawa/sleg (If)

63

100

170

230

260

Spiral Power
Espiral/Spiral
Cnupanb/ Jgjl> KW

1.5/25

2.5/3.5

3.5/55

3.5/6.0

6.0/9.0

Bowl Motor
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca
Yawa/sleg (KW)

Extra

Extra

0.75

0.75

0.75

Spiral
Espiral/Spiral
Cnupans/ Si9il> (rpm)

90-105

90-105

90-105

90-105

90-105

Bowl Motor
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca
Yawa/cleg (rpm)

14

Weight / Peso Neto /
Agirlik / Poids / Peso / Bec
/ 0ol kg)

260

490

570

680

780

(W) Width / Ancho /
Genislik / Largeur /
Larghezza / WupuHa /
vl

(mm)

525

625

725

825

925

(L) Length / Largo / Uzunluk
/ Longueur / Lunghezza /
AnvHa / Jebll

(mm)

1020

1180

1212

1312

1412

(H) Height / Altura /
Yikseklik / Hauteur /
Altezza / BeicoTa / glaj,3l
(mm)

1080

1290

1360

1360

1530

Power / Potencia / Gii¢ /
Puissance / Potenza /
MoLHoCTb / byaall

380V 50/60Hz N+PE 3 Phase
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LIFTMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

P -
3 -.,.;;lllil

_A
v

DISCHARGE
« Hydraulic lifting and tilting set with transmission via pulleys and belts ON BENCH
« Heavy-duty lifter structure manufactured from thick, painted steel

+ Fully integrated spiral mixer and lifter design

« Independent, user-friendly control panel dedicated to lifter operation

« Left- or right-side dough discharge (single-direction configuration)

« Dough discharge onto work benches (approx. 140 cm) or divider hoppers

(approx. 170-190 cm)

. . . . . . DISCHARGE
- Compatible with SPMX Series spiral mixers featuring analog controls, IN HOPPER

dual timers, dual motors, bowl cover, and bowl rotation

ES

« Sistema hidrdulico de elevar e inclinar para artesa con
transmisién de potencia mediante poleas y correas

« Estructura del elevador de alta resistencia fabricada en acero
pintado de gran espesor

+ Disefio totalmente integrado de amasadora espiral y elevador

( A ‘; + Panel de control independiente y de fécil manejo, dedicado a la
- operacién del elevador
+ Descarga de masa por el lado izquierdo o derecho
(configuracién de un solo sentido)
N + Descarga de masa sobre mesas de trabajo (aprox. 140 cm) o
5 . K; 4 tolvas de divisoras (aprox. 170-190 cm)
e T L _--—'r':,,.'j.'u + Compatible con amasadoras espirales de la serie SPMX, con

qniry .. .
control analégico, doble temporizador, doble motor, tapa de

cubeta y rotacién de la cubeta

. Hidrolik kaldirma ve devirme sistemi

. Sacdan imal edilmis, boyali gévde

. Spiral mikser ve kaldirici entegre tasarim

. Kaldircr kontrol paneli

. Sol veya sag taraftan hamur bosalima (tek yonli yapi)

. Calisma tezgahina hamur bosalima [yaklasik 140 cm) veya kestarta bogsaltma (yaklasik 170-190 cm)

« Analog kontrol, ¢ift zamanlayici, cift motor, kazan kapagi ve kazan dénist ézelliklerine sahip SPMX Serisi spiral

mikserlerle uyumludur
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FTMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

FR

AR

Systéme hydraulique de levage et de basculement avec transmission de puissance
par poulies et courroies Analog

Structure du léveur robuste, fabriquée en acier peint de forte épaisseur C°“t'|'°|
Pane

Conception intégrée du pétrin spiral et du léveur

Pupitre de commande indépendant et convivial, dédié au fonctionnement du léveur
Déchargement de la péate & gauche ou & droite (configuration & sens unique)
Déchargement de la péte sur plans de travail (env. 140 cm) ou dans les trémies de
diviseuses [env. 170-190 cm)

Compatible avec les pétrins spirales de la série SPMX, avec commande
analogique, double minuterie, double moteur, couvercle de cuve et rotation de la
cuve

IT

« Sistema idraulico di sollevamento e ribaltamento con trasmissione di
potenza tramite pulegge e cinghie
« Struttura del sollevatore heavy-duty realizzata in acciaio verniciato di
forte spessore
= + Design integrato di impastatrice a spirale e sollevatore
« Pannello di controllo indipendente e di facile utilizzo, dedicato al

h sollevatore

_— « Scarico dell'impasto a sinistra o a destra (configurazione a senso unico)

+ Scarico dell'impasto su banchi di lavoro (circa 140 cm) o su tramogge

- : di spezzatrici (circa 170-190 cm)

———— + Compatibile con impastatrici a spirale della serie SPMX, con controllo
analogico, doppio timer, doppio motore, coperchio vasca e rotazione
della vasca

A

: T
L
TOL

Tudpasauveckas cucmema nodvEMA U ONPOKUOALIBAHUS C nepedaydeli MOWHOCMU Yepe3 WKUBLI U peMHU
lpo4Has KOHCMPYKYUs NOOBEMHUKA U3 OKpaweHHoU cmanu

VIHMez2pupo8aHHAs KOHCMPYKYUS CNUPAALHO20 Mecmomeca U N0ObEMHUKA

OmoaenbHasA, y0obHAS haHeb ynpasaeHus NO0bEMHUKOM

Boi2py3ka mecma esego usiu 8npaso

Boizpy3ka Ha pa6oyuli cmon (=140 cm) unu e 6yHkep deaumens (=170-190 cm)

Cosmecmum ¢ cnupansHelMu mecmomecamu cepuu SPMX

sorlly SISl dawlgy @)=l Ji5 go Sulgyun dloly 28, plias
Sllae 3398 (o foiian (uie gdl) JSuo

aslél)J|9 ﬂf’ig}J;>J| d)L;kSZlJ EED.AJD fx513J425

dadlyl) i3] dlgus Alitus eSas d>s)

el ol sluadl Gl el gy

eudall Gugsl8 Gl ol fow 140 Jlg>) Josll dglo e gyai
fowo 190-170 Jlg>)

daludl HUlss go 38lszo SPMX




LIFTMIX SERIES MIXERS

Technical Data — Datos Técnicos — Teknik — Techniques — Tecnici — Textmueckme aanmbie — didil| cHBL

Model

LIFTMIX 80 LIFTMIX130 LIFTMIX 160

LIFTMIX 250

Flour/Harina
Un/Farine
Farina/Myka/ (g8
(kg)

50 80 100

150

Dough/Masa
Hamur/Péte
Impasto/Tecto/ (uxe
(kg)

80 130 160

250

Bowl Volume
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca/ Yawa/sleg

(I)

165 230 315

430

Spiral Power
Espiral/Spiral
Cnupanb/igjl> KW

125 - 250 125 -250 106 -212

106 -212

Bowl Motor
Artesa/Kazan
Cuve/Vasca/ Yawa/sleg

(rpm)

Spiral Power
Espiral/Spiral
Cnupanb/ igjl> KW

3.5-55 55-7.5 55-7.5

7.5-11

Bowl Motor
Artesa/Kazan/Cuve/Vasca
Yawa/sleg
(Kw)

0.75 0.75 0.75

0.75

Weight / Peso Neto / Agirlik / Poids /
Peso / Bec / yjdll (kg)

500 530 840

880

(W) Width / Ancho / Genislik /
Largeur / Larghezza / WupuHa / yo,9ll
(mm)

1600 1600 1850

1850

(L)
Length / Largo / Uzunluk / Longueur /
Lunghezza / AnvHa / Jshll
(mm)

1590 1680 1850

1950

(H) Height / Altura / Yikseklik (H) /
Hauteur / Altezza / BuicoTa / glaj,3l
(mm)

1410 1410 1580

1580

(h max.) Height / Altura / Yikseklik /
Hauteur / Altezza / BuicoTa / glaj,3l
(mm)

2400 2400 2700

2700

(f) Height / Altura / Yukseklik /
Hauteur / Altezza / BuicoTa / glas,3l
(mm)

1380-1750 1380-1750 1380-1750

1380-1750

Power / Potencia / Gii¢c / Puissance /
Potenza / MowHocTb / 8)dll

380V 50/60Hz N+PE 3 Phase
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MOBIMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

INOX-covered hydraulic lift &Reinforced mixing arm & bar
Elevador hidrdulico cubierto de INOX y brazo de mezcla

reforzado y barra INOX
Hidrolik lift ve giclendirilmis karistirma kolu ve ¢ubuk, paslanmaz

Elévateur hydraulique recouvert d INOX et bras de mélange renforcé
et barre

Sollevatore idraulico rivestito in INOX e braccio di miscelazione
rinforzato e barra

rmapaBanyecknii NogbeMHUK € NokpbiTeM 13 INOX 1 ycuneHHbI
CMecuTenbHbIV pblyar v nnaHka

- blage 4,Sg)aud dasl) INOX sy 5320 bal> ¢l)39
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Dual-motor system with variable speed: 105-210 rpm
Sistema de doble motor con variador: 105-210 rpm
Cift motorlu sistem, 2 zamanl 105-210 rpm

Systéme & double moteur avec vitesse variable : 105-210 rpm
Sistema a doppio motore con velocitd variabile: 105-210 rpm
JByxMOTOpHas cnctema ¢ perynmpyemon ckopoctbto: 105-210 MuH
8,83l 9 By9> 210-105 :byusio dcyuny ymall zgo3o allss
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Dual reinforced motors with an advanced transmission
system, ability for mixing low-hydrated (stiff) doughs
Motores dobles reforzados con un sistema de transmisién
avanzado, capacidad para mezclar masas hidratadas

Cift motor, kayis kasnak ile distk sert) hamurlar igin

Moteurs doubles renforcés avec un systéme de transmission
avancé, capacité de pétrissage des pétes faiblement hydratées
Doppi motori rinforzati con un sistema di trasmissione avanzato,
capacita di impastare impasti a bassa idratazione (duri)

Jea ycuneHHbIx Odsuz2amens ¢ cospemMeHHol cucmemol nepedauyu,
803MOMHOCMb 3aMeCca Ma02UOPAMUPOBAHHLIX [HecmKux) mecmos
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MOBIMIX SERIES MIXERS

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl
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Electromechanical Control or Optional Touchscreen Control:2 timers - 2 speeds - bowl rotation -
hydraulic up/down - auto/manual mode and External advanced electrical control cabinet

Control electromecdnico o control opcional por pantalla téctil: 2 temporizadores - 2 velocidades -
rotacién del bol - subida/bajada hidrdulica - modo automdtico/manual y armario eléctrico
avanzado externo

Elekiromekanik kontrol veya opsiyonel dokunmatik ekran kontroli: 2 zamanlayici - 2 hiz - kazan dénusu
- hidrolik yukar/asagr - otomatik/manuel mod ve harici gelismis pano

Commande électromécanique ou commande tactile en option : 2 minuteries - 2 vitesses - rotation de la cuve -
montée/descente hydraulique - mode automatique/manuel et armoire électrique avancée externe

Controllo elettromeccanico o controllo opzionale touchscreen: 2 timer - 2 velocitd - rotazione della
vasca - sollevamento/abbassamento idraulico - modalitd automatica/manuale e quadro elettrico

avanzato esterno

SneKTpomMexaHn4yeckoe ynpas/ieHne Uau onumoHanbHoe CeHCOpHOe yrpaBs/eHue: 2 TalimMepa - 2 CKOPOCTY -
BpaLLeHne Aexu - TMAPABANYECKNA NOABEM/OMYyCKaHNe - aBTOMATMUECKNIA/ pyUHOl pexmM 1 BHELLHWI
yCOBepLUEHCTBOBaHHbI 3neKTpuYecknii wkad ynpaBneHns

Son/ el g - Suloyad Laas/g) - slegll Glygs - licyw - YliBse yuel dilin §)lisl @S ol LSuils0s5aS @S5
42> doiza &lyeS oS Loy

Speed Control /PLC Inverter EXTRA
Control de velocidad / inversor PLC +)
Hiz kontroli / PLC invertor

Contréle de vitesse / variateur PLC

Controllo di velocita / inverter PLC

KoHTponb ckopocTyn / M/IK-mHBEpTOP

PLC LuSle / depudl (6 @S>l

Temperature probe for bowl )]l ""kl

Sonda de temperatura para bol

[EXTRA
=1 Sicaklik probu L -
=1 Sonde de température pour la cuve
= Sonda di temperatura per la vasca 1
a1

[JaTunk TemMnepaTypbl 415 AeXn
cleoll )yl d2yd Lo
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Overhead Tipping Device With Bowl Trolley

Water Dosing System Dispositivo de volteo con carro a artesa

Sistema de dosificacién de agua .

Su dozai sistemi Devirme aparati, kazan arabasi

Systéme de dosage d'eauS Dispositif de basculement avec chariot de cuve

istema di dosaggio dell'acqua . o0 -

c Dispositivo di ribaltamento con carrello vasca
ncreMa go3npoBaHna BOAbI o o

oluall oo plla YCTPOICTBO ONPOKMABLIBAHMS C TRNEXKOM AN AeXK
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BT BOWL TIPPER

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepuctnrn — oozl

« Compatible with MOBIMIX series mixers

« Featuring a hydraulic lifting system

« Made of painted steel structure

« Heavy duty wheels for easy mobility

« Andlog control panel

« Single-side discharge

« Suitability for tipping over workbenches and divider hoppers
« Fully equipped with safety devices.

+ Compatible con las amasadoras de la serie MOBIMIX
+ Con sistema de elevacién hidraulico

+ Estructura de acero pintado

+ Rueda para fécil movilidad

+ Panel de control analégico

+ Descarga por un solo lado

+ Adecuado para volcar sobre estand y tolvas divisoras
+ Totalmente equipado con dispositivos de seguridad

+ Mobimix serisi mikserlerle uyumlu

« Hidrolik kaldirma sistemi ile calisma

+ Boyali demir gévde

+ Kolay hareket icin tekerlekler

+ Analog kontrol paneli

« Tek taraftan bosaltma

+ Tezgah ya da kestart ile uygun bosalima seviyesi
+ Tam donanimli givenlik

« Compatible avec les mélangeurs de la série MOBIMIX
+ Doté d'un systéme de levage hydraulique
« Structure en acier peint

+ Roues pour une mobilité aisée

+ Panneau de commande analogique

+ Décharge unilatérale

+ Adapté au basculement sur table et trémie diviseuse
« Entiérement équipé de dispositifs de sécurité

« Compatibile con i miscelatori della serie MOBIMIX

«+ Con sistema di sollevamento idraulico

« Struttura in acciaio verniciato

+ Ruote per una facile mobilita

+ Pannello di controllo analogico

« Scarico su un solo lato

« Idoneo al ribaltamento su tavolo e tramoggia divisoria

« Completamente equipaggiato con dispositivi di sicurezza

AR RU
o dlalo OlbYs 20 (3lgie MOBIMIX + CoBmecTuM ¢ Mukcepamu cepum MOBIMIX
o USoyus 29) allaiy s9je + OCHaLLUEH rnapaBanyeckoit cucTeMoii nogbEema
o Gllo (53398 JSud (o foian + M3roToBneH 13 oKpaLLeHHOW CTasbHOM KOHCTPYKLMMN
o dSyadl dggun) Wdlxe + Konéca ana nérko MobUNLHOCTU
o bl @S0 dogl + AHasnorosas naHenb yrnpasieHus
o olg Cile o gpas » OAHOCTOPOHHASA BbIrPy3Ka
. e.u.u.ndl L{ug.)@g dgllall 399 Jall docdo + MoaxoanT ANA ONPOKMALIBAHWA Ha CTON U AeNINTeNbHbIV ByHKep
o Obol 83g=>b JolSIL 3g>0 » [ONHOCTBIO OCHALLEH 3aLUUTHBIMW YCTPOCTBAMU
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TIPLIFT SIDE DISCHARGE BOWL LIFT

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepueruin — (a5 lbasl

« Left- or right-side single-direction tipping

« Discharge height options: 1400 / 1700 / 1900 mm (table or hopper)
+ Compatible with 160 kg and 250 kg spiral mixers

+ Maximum lifting capacity: up to 600 kg

+ Integrated bowl scraper for efficient dough discharge

+ Heavy-duty painted steel structure

+ E.mechanical control panel (lift up/down, tilt, bowl rotation)

/.\ « Motor-driven hydraulic lifting system

+ Con sistema de elevacién hidrdulico accionado por motor

+ Volteo unidireccional lateral (izquierda o derecha)

+ Altura de descarga: 1400 / 1700 / 1900 mm (mesa o tolva)

« Compatible con amasadoras espirales de 160 kg y 250 kg

+ Capacidad méxima de elevacién: hasta 600 kg

+ Rascador de bol integrado para una descarga

« Estructura de acero pintado de alta resistencia

+ Panel de control electromecdnico (subida/bajada, inclinacién, rotacién del

bol)

N Nm ce——

+ Motor tahrikli hidrolik kaldirma sistemi

+ Tek yénli sag veya sol yana devrilme

+ Bosaltma yiksekligi segenekleri: 1400 / 1700 / 1900 mm)

+ 160 kg ve 250 kg spiral mikserlerle uyumlu

+ Maksimum kaldirma kapasitesi: 600 kg'a kadar

+ Hamurun verimli bosalilmasi icin entegre kazan siyirici

+ Agir hizmet boyali celik yapi

+ Elekiromekanik kontrol paneli [yukari/asagi, egim, kazan dénisi)

« Systéme de levage hydraulique motorisé

« Basculement unidirectionnel latéral (gauche ou droite]

« Hauteurs de décharge disponibles : 1400 / 1700 / 1900 mm

« Compatible avec les pétrins spirales de 160 kg et 250 kg

+ Capacité maximale de levage : jusqu’a 600 kg

+ Racleur de cuve intégré pour une évacuation efficace de la péte

« Structure en acier peint robuste

+ Panneau de commande électromécanique (montée/descente, basculement,
rotation de la cuve)

- -—

« Sistema di sollevamento idraulico motorizzato

+ Ribaltamento unidirezionale laterale (sinistra o destra)

+ Opzioni di altezza di scarico: 1400 / 1700 / 1900 mm

« Compatibile con impastatrici a spirale da 160 kg e 250 kg

+ Capacitad massima di sollevamento: fino a 600 kg

+ Raschiatore vasca integrato per uno scarico efficiente dell’impasto

« Struttura in acciaio verniciato ad alta resistenza

+ Pannello di controllo elettromeccanico (sollevamento, inclinazione, rotazione

vascal




TIPLIFT SIDE DISCHARGE BOWL LIFT

Highlights — Caracteristicos — Ozellikler — Caractéristiques — Caratteristiche — Xapaxrepuctnrn — oozl

+ TMApaBnnYeckas cmcteMa nogbEma ¢ MOTOPHBIM MPYBOAOM
+ OAHOCTOPOHHEee OMPOKMUAbIBAHME BJIEBO WX BNPaBo
« BblicoTa Bbirpy3sku: 1400 / 1700 / 1900 MM (cTon unm 6yHkep)
» COBMECTUM CO CMpanbHbIMK MuKcepamu Ha 160 kr n 250 kr
« MakcmManbHas rpy3onogbemHocTb: 4o 600 kr
+ MHTerpmpoBaHHbIA CKpeboK AexXu 415 3GPEeKTUBHOIO BbIrpy3KM TecTa
+ TMpoyHasi okpalleHHas CTabHas KOHCTPYKLMS
+ DneKTpoMexaHuyeckas naHesb ynpasneHus (Nogbém/onyckaHue, HakIoH,
BpaLleHune aexw)
AR
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+ Dough transfer platform designed to transfer dough from the mixer to the

divider hopper
T’ 2 + Equipped with a pneumatic dough cutting system, allowing controlled
T 4 . dough portioning for the divider hopper
S “—J"’ \ « Fully stainless steel construction
| \ + Electromechanical control panel

« Plataforma de transferencia de masa del mezclador a la tolva divisora
+ Sistema neumdtico de corte de masa para porcionado controlado

« Construccién totalmente en acero inoxidable

« Panel de control electromecénico

+ Hamur porsiyonlama Unitesi
« Ketsart ve mikser icin ara aktarma Unitesi
+ Komple paslanma, pnémotik hareket , analog kontrol
FR
+ Plateforme de transfert de péte du mélangeur & la trémie
diviseuse
+ Systéme pneumatique de coupe de péte pour un portionnage
contrélé
« Construction entiérement en acier inoxydable
+ Panneau de commande électromécanique

RU
+ TMnatpopma Ans nepeHoca TecTa U3 MUKCepa B AeNNTeNbHbIN
6yHKep
+ [MHeBMaTM4ecKas cucTemMa peskun TecTa Ans KOHTPOIMPYEMOTro
AeneHns
+ TMONHOCTBLIO U3 HepXaBetoLLeit cTanu
+ DnekTpoMexaHu4eckasi naHenb yrnpasieHus
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MOBIMIX - BT- TIPLIFT - DTX SERIES

Technical Data — Datos Técnicos — Teknik — Techniques — Tecnici — Textmueckme aanmbie — didil| cHBL

Machine Weight /
Bowl Volume Flour/Harina D: Ugh/%\ﬁiu g:mz:z::j Spiral Speed Bowl Motor Peso Neto
Artesa/Kazan Un/Farine :Imur - 76 Ebat/ Eplru I/Fs’e.e I Artesa/Kazan / Agirhk /
Model Cuve/Vasca Farina/Myka r-:-lpos © o Spiral/Spira Cuve/Vasca KW Poids /
o ecTo Dimension Cnupanb/
Yawa/cleg G199 . . ” S M Yawa/cleg Peso /
() (kg) Oaxs Dimensione | «»J9jl> (RPM) (rpm) Bec /
kg)
(kg / Pasmep/ 5591 (kg)
35} (mm) ) g
6,5 -
MOBIMIX 1280x220 !
160 266 100 kg 160 kg 0x1500 106 -212 18 9i5-|+ 1165
7,5 -
MOBIMIX 1280x220 !
250 378 150 kg 250 kg 0x1500 106 -212 18 9i5l+ 1265
Dough Discharging . Power /
Dough/Masa Height/Altura Descarga/ Machine :: :;g'L‘LL Potencia /
Hamur/Péte Bosaltma/ Hauteur Dimension/Dimensién/ / Agirhk / Gii¢ /
Model Impasto/TecTo Décharge/ Altezza KW Ebat/ Dimension p g ds / Puissance /
OaXE Scarico/ BbicoTa Dimensione/ Pasmep/ P OI/SB Potenza /
(kg) BbIrpy3Kku/ glaj)l 3= (mm) e‘st.) : kec MoLHOCTb
380
BT Overhead | ;) 550 mixer |  1400/1600/1900 1.5 1000X1780X3500 670 | V90/60Hz
Bowl Tipper N+PE 3
Phase
Dough Discharging . Power /
D°U9h/ Masa Height/Altura Descarga/ Machine :: :;9'2;/0 Potencia /
Hamur/Péte Bosaltma/ Hauteur Dimension/Dimensién/ / Agirhk / Giig /
Model Impasto/TecTo Décharge/ Altezza KW Ebat/ Dimension P g ds / Puissance /
OAXE Scarico/ BbicoTa Dimensione/ Pazmep/ P o /SB Potenza /
(kg) BbIrpysKku/ glas)l as3 (mm) /e.sc‘) : kec MowHocTb
d,ail (mm) isll kg) / 8,adll
380
TIPL",:T Bowl 160-250 mixer 1400/1600/1900 2.5 1300X1780X3500 950 V50/60Hz
Lifter N+PE 3
Phase
380
DTX-100 450 2700 15 | 2500x1950x3000 | 375 | Y30/60Hz
Platform N+PE 3
Phase




SPIRAL MIXER SERIES

Technical Data — Datos Técnicos — Teknik — Techniques — Tecnici — Textmueckme aanmbie — didil| cHBL
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SPIRAL MIXER SERIES

Technical Data — Datos Técnicos — Teknik — Techniques — Tecnici — Textmueckme aanmbie — didil| cHBL
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BT Overhead Bowl Tipper
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TPLIFT Series Side Discharge Bowl Lift
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DTX -100
Dough Transfer Platform
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(EXTRA [
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2, 2 ANOS DE GARANTIA
," 2 YILGARANTI
2 ANS DE GARANTIE

120/220 VAC

50/60 HZ

3-NPE

2 ANNI DI GARANZIA

50/60 HZ YEARS zfﬂAzAm

3-NPE WARRANTY

3807400 VAC
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BOOSTED BAKERIES SINCE 1976

Ondermak Bakery Equipment & Ovens

Eskisehir OSB 8. Cadde No:11 26110 - Eskisehir / Turkiye
Mobile & WhatsApp: +(?0) 533 543 07 59
Mail: bilgi@ondermak.com.tr
Pbx: +(90) 222 236 08 03
Fax: +(90) 222 236 08 02
www.ondermak.com.tr
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